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Maria Pia Freda 
 

Data di nascita: 31 agosto 1966 
Nazionalità: Italiana 
e-mail: maria.pia.freda@alice.it 
cell.: +39 3470890648 
Indirizzo: Via Siracusa 32 – 35142 Padova, Italia 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

FORMAZIONE e QUALIFICHE 

1992 LAUREA IN SCIENZA BIOLOGICHE con votazione 110/110 E LODE - UNIVERSITÀ DI PADOVA 

e successiva abilitazione alla professione di Biologo 

1997 SPECIALIZZAZIONE SCIENZE DELL’ALIMENTAZIONE indirizzo NUTRIZIONE con votazione 70/70 E LODE - UNIVERSITÀ DI PADOVA 

 

-  Valutatore dei Sistemi Qualità nel settore agroalimentare (AICQ-SICEV) – corso 40 ore  

-  Lead auditor QMS 2000 per conto di Det Norske Veritas Italia s.r.l. nei settori 03-30, 35 (lim. consulenza), 38 (lim. Laboratori), 
38f (Certificato n. LTC20091171SDF del 16/10/2009) 

- Qualifica per valutatori sistemi di autocontrollo (HACCP) – CSQA 06/04/2001 

- Qualifica Auditor IFS, auditor ID 353 – e successivi audit, aggiornamenti e corsi per il mantenimento della qualifica 

- Qualifica Auditor BRC, auditor ID 053011 – e successivi audit, aggiornamenti e corsi per il mantenimento della qualifica  

- Qualifica Lead Auditor ISO 22000- e successivi audit, aggiornamenti e corsi per il mantenimento della qualifica 

- Qualifica Auditor FSSC 22000 – e successivi audit, aggiornamenti e corsi per il mantenimento della qualifica 

- PCQI avendo frequentato con successo il corso FSPCA Preventive Controls of Animal Food 

- Qualifica FSCPCA Intentional Adulteration Vulnerability Assessments  

- Qualifica di Maestro Assaggiatore di Formaggi presso ONAF 
 

ESPERIENZE e COMPETENZE PROFESSIONALI 

Periodo: GIUGNO 1999 - ad oggi 
attività libero professionale di Consulenza e Formazione per sviluppo ed implementazione di Sistemi Qualità in conformità alle norme della 
serie ISO 9000, HACCP, GSFS (ex BRC), IFS, ISO 22000, FSSC 22000, Certificazione di prodotto e di filiera, accreditamento laboratori (UNI EN 
ISO 17025) nei seguenti settori: ALIMENTARE, LABORATORI ANALISI, SERVIZI ALLE IMPRESE 
 Competenze professionali acquisite: 

- Conoscenza dei processi produttivi di riferimento 
- Conoscenza degli schemi di certificazione sopracitati 
- Capacità di lettura, definizione ed interpretazione dei processi aziendali 
- Capacità di definizione e stesura dei documenti necessari al raggiungimento conformità schemi di riferimento 
- Definizione, mantenimento ed aggiornamento di piani di autocontrollo 
- Definizione di piani analisi e piani di controllo materie prime, semilavorati, prodotti finiti e ambiente di lavoro 
- Gestione visite e richieste clienti 
- Gestione non conformità, reclami ed azioni correttive 
- Gestione verifiche ispettive interne e presso fornitori 
- Stesura capitolati fornitori 
- Valutazione food defense 
- Valutazione rischio frodi 

 

Periodo: 2001 – ad oggi 
Valutatore di Sistemi Qualità - ISO 9001 (settori EA 03-29a-30–35–38f); prodotto; filiera; ISO 22000; FSSC 22000; ISO 22005; HACCP; GSFS (ex 
BRC); IFS; HACCP;  
come consulente esterno presso i seguenti enti di certificazione:  

DNV ITALIA SRL - CONSULENTE ESTERNO 2003-ad oggi 
CSQA CERTIFICAZIONI - CONSULENTE ESTERNO 2001-2003 

Attività: valutare la conformità del sistema di gestione aziendale alla normativa di riferimento 
 Competenze professionali acquisite: 

- Conoscenza degli schemi di certificazione sopracitati 
- Capacità gestione audit: Capacità di indagine, approfondimento, gerarchizzazione e gestione problemi 
- Stesura reportistica richiesta 
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Periodo: maggio 1998-giugno 1999 
titolare di borsa di studio di ricerca presso Veneto Agricoltura – Istituto per la qualità e le tecnologie agroalimentari – sezione biotecnologie 
Attività: ricerca nell’ambito delle biotecnologie agroalimentari (in particolare nel settore della microbiologia) applicate al settore insaccati e 
lattiero caseario 
 Competenze professionali acquisite: 

- Analisi di laboratorio in ambito microbiologico 
- Capacità ed applicazione di lettura di metodiche analitiche 

 
Periodo: gennaio - aprile 1998 
Biologo frequentatore presso Dipartimento di Igiene e Sanità Pubblica di Padova 
Attività: affiancamento nello svolgimento di attività svolte presso il dipartimento in ambito alimentare 
 Competenze professionali acquisite: 

- Campionamento ed analisi di laboratorio in ambito microbiologico/chimico 
- Capacità ed applicazione di lettura di metodiche analitiche 
- Svolgimento audit presso mense 

 

Periodo: anno 1997 
Biologo frequentatore presso Dipartimento di Igiene e Sanità Pubblica di Padova: preparazione tesi di specializzazione 

Competenze professionali acquisite: 
- Gestione diari alimentari 
- Utilizzo programmi per calcolo nutrienti e calorie 
- Plicometria 
- Analisi statistiche 

 
Periodo: gennaio 1993 - dicembre 1997 
titolare di borsa di studio di ricerca presso Centro Regionale Specializzato per l'epidemiologia e prevenzione delle malattie neuromuscolari di 
Padova, sito presso la clinica neurologica di Padova 
Attività: ricerca applicata prevalentemente allo sviluppo di tecniche diagnostiche biochimiche per la caratterizzazione di proteine muscolari. 
In tale periodo il lavoro svolto ha portato a numerose pubblicazioni scientifiche in riviste internazionali 
 Competenze professionali acquisite: 

- Analisi di laboratorio in ambito biochimico (spettrofotometria, elettroforesi, ecc.), PCR 
- Capacità ed applicazione di lettura di metodiche analitiche 
- Capacità di sviluppo progetti di ricerca 

 

LINGUE CONOSCIUTE 

Italiano: madrelingua 

Inglese:  avanzato (First Certificate in English, certificate grade B - University of Cambridge; approfondimento conoscenza con 
corsi privati ed insegnanti madrelingua) 
 

ALTRE COMPETENZE 

Competenze comunicative:  
 buone competenze comunicative acquisite durante la mia esperienza di valutatore, consulente  e durante corsi di formazione in ambito 
comunicazione 
Competenze organizzative e gestionali:  
Buon livello di leadership (acquisita durante l’attività professionale e personale in organizzazioni di volontariato)  
Competenze informatiche: 
 buona padronanza degli strumenti Microsoft Office 
Altre competenze: Abilitazione PSTI, abilitazione BLS (Basic Life Support) e BLSD, qualifica OSG (operatore sociale generico) ,  OSPSD 
(operatore specializzato persone senza dimora), operatore di sportello sociale, coordinatore di sportello sociale 
Patente di guida: A, B 
 

ULTERIORI INFORMAZIONI 

Appartenenza a gruppi / associazioni: Socio Volontario della Croce Rossa Italiana dal 2010 ad oggi - attività svolte anche a livello 
organizzativo oltreché operativo, in ambito sanitario e sociale  

Altre informazioni in termini di pubblicazioni, seminari ed attestati vari su richiesta 

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Regolamento Generale sulla Protezione dei Dati, n. 
2016/679 


